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Communiqué de presse — Vendredi 10 janvier 2025

Masterclass de Beverley Blanning, Master of Wine, sur le
stand de I'’AOC Touraine a Wine Paris 2025

L'appellation Touraine sera présente pour la deuxiéeme année consécutive
et proposera une masterclass sur son stand 7.3 E263.

Mardi 11 février 2025 a 15h, Beverley Blanning MW présentera une masterclass intitulée
« Touraine Sauvignon Blanc: an exploration of modern and diverse wine styles from the
heart of Loire” sur le stand de I'AOC Touraine 7.3 E263. Tout au long du salon,
I'appellation aura le plaisir d'accueillir les visiteurs sur un espace dédié a la dégustation
libre, animé par Henri Chapon, Master Sommelier.

Le Sauvignon, cépage emblématique de I'AOC
Touraine qui représente 60% de la production de -‘ _
I'appellation, sera a I'honneur lors de la masterclass “‘ IN E PA R l||
animée par Beverley Blanning MW : « Touraine
Sauvignon Blanc : an exploration of modern and

diverse wine styles from the heart of Loire » PARIS EXPO
. . . . PORTE DE
Une occasion unique pour les professionnels du vin VERSAILLES

(cavistes, restaurateurs, sommeliers, journalistes,
acheteurs, importateurs) d'explorer la versatilité de
ce cépage en AOC Touraine et enrichir leur
connaissance sur les vins de l'appellation et ses M |
terroirs. H7.3 E 263

Nous y serons !

Sur le stand de I'AOC Touraine 7.3 E263, les visiteurs s |
auront I'opportunité de déguster librement les vins TOURAINE.
ambassadeurs 2024. Guidés par I'expertise d'Henri e
Chapon MS, ce moment privilégié permettra de
découvrir la diversité et la modernité de nos vins.

L/ VNEXPOSIUM

La diversité des vins de 'AOC Touraine s'exprime aussi au travers de cing dénominations géographiques.
Touraine Chenonceaux, I'une d’entre elles, présentera ses vins en dégustation libre sur son stand 7.3
E226 : plus d'une quarantaine d'échantillons seront a disposition des visiteurs pour découvrir cette jeune
dénomination dynamique de la Loire.
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Informations pratiques :

WINE PARIS Du 10 au 12 février 2025 de 9h a 19h a Paris Expo, Porte de Versailles,
Stand AOC Touraine : 7.3 E263

Stand Touraine Chenonceaux : 7.3 E226

A propos de Beverley Blanning MW

Beverley Blanning MW est une écrivaine indépendante basée a Londres
qui possede une grande expérience des vins du monde entier. Elle est
I'auteure des ouvrages « Wines of the Loire Valley » (octobre 2024),
« Teach Yourself Wine Tasting » et « Biodynamics in Wine », et a
contribué a de nombreuses publications. Juge expérimentée dans des
concours a travers le monde (notamment en France, au Portugal, au
Chili, en Argentine, en Turquie et au Royaume-Uni), elle est membre du
jury des Decanter World Wine Awards depuis leur création il y a plus de
20 ans. Recrutée par le regretté Steven Spurrier pour donner des cours
au légendaire Christie’s Wine Course a Londres, elle anime désormais
des dégustations privées et des événements d'entreprise. Elle est
devenue Master of Wine en 2001, réussissant I'examen du premier
coup. Beverley passe une grande partie de son temps libre dans la vallée
de la Loire et peut étre suivie sur Instagram a @bevblanningmw.

A propos de I’AOC Touraine

Avec plus de 400 vignerons et une production moyenne annuelle de 200 000 hectolitres, elle est I'une
des plus importantes appellations du vignoble de Loire, qui est la troisieme plus grande région viticole
francaise. L'aire de production de I'AOC Touraine s'étend sur environ 5 000 hectares de part et d'autre
du Cher et de la Loire, dans les départements de I'Indre et Loire (37) et du Loir-et-Cher (41). L'AOC
Touraine comprend 5 dénominations géographiques : AOC Touraine-Amboise, AOC Touraine-
Chenonceaux, AOC Touraine-Mesland, AOC Touraine Azay-le-Rideau, et AOC Touraine-Oisly. L'AOC
Touraine a été reconnue par décret en 1939.



